
P E R  I N I Z I A R E . .
Crudo di pescato di cattura Edi's Table €18

 
Baccalà in oliocottura, patate arrostite, cipolle in

carpione, capperi e olive taggiasche €14
 

Shabu shabu di mare con verdure in agrodolce
homemade €16

 
Battuta di Fassona della Granda e aromatiche

mediterranee €16
 

Flan di ortaggi dei nostri Orti con salsa all'arrabbiata €12
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Edi's Table

L A  P A S T A
Tortello "maison" al branzino in sfoglia di
barbabietola, melanzana e scampo €22

 
Il nostro pomodoro, stracciatella e basilico...... €16

 
Croxetti e stampo di Picetti "antica Zena" con

maggiorana e pinoli €16
 

Cappellacci di prebuggiun "maison" ragù bianco di
salsiccia di Castiglione e limone €18

 
COPERTO €3 

L A  P R O T E I N A
Tris di acciuga fritta del Levante, 

valeriana e cipollotto €20
 

Sottofiletto di manzo Bio Piemontese, 
verdure secondo il raccolto €24

 
Pavè di tonno, sesamo nero, senape e 

verdure in scapacce €22
 

Êuvo "Terre di Cardini Bio" 68° , pappa al pomodoro e
caviale di melanzana €14

 

D E S S E R T
Tiramisù della Edi €10

 
Gratin di frutta, zabaione al moscato €10

 
Latte dolce fritto di Nonna Ida, gel al limone €10

 
Semifreddo alla nocciola Tonda gentile, 

coulis ai frutti di bosco  €12
 

Sciacchetrà Cinque Terre Doc con  cantucci maison  €20
 

Dessert del giorno €10

Il prodotto contrassegnato da (*) può essere surgelato all’origine. Qualche prodotto, per garantirne la qualità, freschezza e disponibilità può essere abbattuto a bassa temperatura. Il pesce crudo è sottoposto al trattamento di bonifica preventiva come
richiesto dal Reg. 853/2004 per prevenire il rischio di anisakidosi. Alcuni piatti serviti nel nostro ristorante potrebbero contenere sostanze che provocano intolleranze alimentari o allergie: vi chiediamo di informarci tempestivamente; è possibile
consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale di servizio (Reg. CE 1169/2011)


